PLATEAUX APERITIF 2025 - 2026

Plateau pieces froides (x 50 pieces) : 45.00 € TTC
10 canapés saveur (filet de canard fumé sur mousse de foie de canard, saumon fumé et creme légére citronnée)
10 canapés tentation (gaspacho ananas + gambas, Bayonne et marmelade de melon, noix de pétoncle sur purée de pois)
10 navettes
10 wraps (thon, végétarien, jambon fumé et tapenade, truite fumée, saumon)
10 mauricettes au boudin noir et pomme

Plateau pieces froides (x 100 pieces) : 116.00 € TTC
10 Bruschetta de tomate et caviar d’aubergine + St Maure de Touraine
10 Navettes (roquefort, saumon, mousse de foie de canard, Bayonne, etc...)
10 Wraps (thon, végétarien, jambon fumé et tapenade, truite fumée, saumon)

Plateau macarons (x 30 pieces) : 40.00 € TTC 10 Serpentin de saumon fumé au raifort

10 Macaron au foie gras d,e canard et fleur de sel 10 Macaron au foie gras de canard et fleur de sel
10 Macaron saumon fumé aneth 10 Mini burger St Jacques
10 Macaron au miel et St Maure de Touraine 10 Cannelé salé

10 Mini papillote de jambon de Serrano et sa tomate confite au Pesto
10 Bille de foie gras et confiture de figue
10 Carpaccio de boeuf, parmesan et noisettes

Plateau verrines (x 30 pieces) : 45.00 € TTC
10 Verrine de panna cotta basilic, saumon fumé et ceuf de truite
10 Verrine de créme de saumon, St Jacques et guacamole
10 Verrine 3 couleurs (rillette de poisson, guacamole épicé, poivrons confits a I’huile d’olive)

Plateau Verrines (x 50 pieces) : 75.00 € TTC
10 Verrine de panna cotta basilic, saumon fumé et ceuf de truite
10 Verrine de créme de saumon, St Jacques et guacamole
10 Verrine 3 couleurs (rillette de poisson, guacamole épicé, poivrons confits a I’huile d’olive)
10 Verrine de boeuf mariné, chutney de mangue et passion
10 Verrine creme lentilles et foie gras en coque de sésames

Plateau brochette (x 40 piéeces) : 55.00 € TTC
10 Mini brochette de gambas
10 Brochette de poulet, mangue et ananas Pain surprise (60 toasts) : 36.00 € TTC
10 Mini brochette de St Jacques Pain nordique (50 toasts) : 50.00 € TTC

10 Brochette de tomate cerise, chorizo et emmental

PLATEAU SUCRE :
Plateau de 50 petits fours sucrés frais (10 assortiments) : 30.00 € TTC
Plateau de 100 petits fours sucrés frais (10 assortiments) : 60.00 € TTC
Plateau 20 verrines sucrés : 30.00 € TTC
Brochette de fruits frais : 1.50 € TTC piece
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